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kot L'Atelier : une cuisine haute-couture

NN Esisema payehasque dr
la R ECETTE Hr'ﬁdelﬁllz - Isabelle Caulier et Alexandre Bousquet ont ouvert en 2007 le restaurant LAte-

s le guartier Saint-Cha La tradition du Sud Ouest est revisitée avec élégance et
du chef : chef Alexandre Bousquet générosité. Et la carte des vins |plus de 100 références) est particuliérement thlﬂ i3

v un nom el g « LW AbeSer =, on povarrait pen-
eer que Uom y eéalisg de la cuisine moléulaire,
Faux ! Cette adrse quion aimerait jalousement
parder propose des plats ressurants, ri-invenbls par e
chef Alexandre Bousgued fosmé netamment chez Thierry
Comte b Parls, Gérard Boyer b Reima ot Michel Goérard 3
Eugénbe-les-Bains. = Ches nous, la cuisine n'est pas ofni-
brale. Elle a pour vocation de procurer da plaisic et d'dtee
conviviale = confirme lsabelbe Couller, qui avec son mar
Alexaradre, a crdé L'Abelser on T, Pas d"associations indi-
nies dares Iassictte mas un juste dquilibre avec 3 godis et 3
couleurs. Alexandre Bousquit a foujours S0 passionnd pas
s0n midier o appaice dpalement be dessin, Cest powr cels
qusl s structurer ses plats,
Maitre restaurateur
Cibed saveiars, sucune fansse note. Le fobe gras des Landies
i e s Bervi aved une fire gobie b Forange o un miks-
chn, Ly enaigone e ligne est saisi & b plancha socom pages de
jrurs caroties glackes of punke de fenouil. Le fs de veau
= gul Bt o grarsd refour = est no8 en ooooble aved un Biem
de jarret de veaas des odtes de blettes of un jus comene wune
byt & I'buibe die truffe blanche. O se peend b aaocer
Fassdetbe aves 'an des trois palns abts maison (au misl, aox
s =t noix ou bien e paln de campagne & 1" uile d"alive il #f Abscandive vous accuaiile d M ilisr,
ot Farine de sarrasin. Léquipe du resbaurant ¢ gomposhn quarkieyr Sxnf-Chanks o o
= mprl:pulﬁm‘u.; M\imprnmmmm Gl HFILEH;,:: un chef, et c'est airsi que |'al rencosted mon fal i
Jusies b T Lo e D g & =Aar mean
i e v dre Thomps- U RANWIR =, Lo el Pasroutie o et sur 'l e as

gast

ajuset & cbvtenu e Laksel die = Mt . m.m ijee avec Lkielier, conival mais excentrd, chic mais
que le chef cuisine des produits frais of aucun plat prépars  9able, Cligant et convivial. lsabelie et Alevandre

Hﬂﬂ-:pmﬂdhhnumﬂpmlm :;:-n-tnm.i paise bradiisonmslle mass
Un g " i

o [ clisnile me o'y 1w

p

mnats pas pevchoerigide | = confie [aabelle, Tout le mande
wsf | Biemer ot traité aviec la méme bienveillance, Mais aln

parmi bes clienis fidébes, om a pu remarquer la présence du A 4 '.
chel Cyrl Ligrae, aginaine &' Aveynon tout comime lsa- -
belle Caulier. = [ a d'aillewrs podibd b feur EAubrac que | " Atelier

i teruis absolument & avoir 3 ma carte. Cest ane viande | 18 s de L Bergeis - G200 Baaiviay - THL 05 5922 00 17

chir bl berclpe, golibease of porsillie = La propridtaine de Charowr! dows s sosken o praad, pymndresdy of dimmaviolee Pl o sdr, Flors
L'Akeher o e eht diveloppd un palsis de gastronome. funirffacit, de revtasvanl el owoeet mid of seir ! fermd smnali meih
Chastre geéndratioss de lemenis ant teru le restasrant fami- dimamche oy of hundi, [ L2615 & TGS o e 13000 & 224N

1l e Aveveon = A Ls ot de grasd-pee, i*ai souhaité re- ::: mifrden I ruares, poissons of rimades 28 eun, disierts 12
Lﬁﬁﬁﬁﬂﬁ:ﬂf ]| .:ulﬁi iﬁ“r:c“hp"“w“" Farmudy dffemer dhe 15 8 15 eures. Memses i 55 ol 70 eoros




