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« Le Rive gauche » plus que jamais dans la continuité

Isabelle Caulier a repris au printemps 2000 I'établissement fondé  cére, résolument tournée vers les produits de la région et de la saison. Elle met
par son arriére-grand-mére: 'hotel de la Poste, situé en centre-  bien sir l'accent sur le godit du terroir avec des ponctuations, légéres et modernes. »
ville de Saint-Geniez-d'Olt. Cet établissement, bien connu des

locaux, remis 4 neuf par la descendante de «Manou Petit»,est  AleXaNdre Bousguet, chef cuisinier

aussi la belle histoire de toutes les femmes qui s’y sont succédées, Ay restaurant le Rive Gauche, la cuisine est I'ceuvre de la complicité d'lsa-
Manou Petit, Marie Vidal, Eugénie Campo, Nicole Campo et Isa-  belle Caulier et de son chef Alexandre Bousquet. Si la jeune femme parti-
belle Caulier. Cette histoire a si bien intéressé le chef Joél Robu-  ¢ipe 4 la création des recettes et a I'édification de la carte, c'est Alexandre
chon qu'il a invité la jeune restauratrice dans son émission « Bon  qui est a la manceuvre depuis maintenant quatre ans.Ayant travaillé chez de
appeétit bien sr » (diffusée sur France 3) et présenté sa cuisine comme «si-  nombreux étoilés Michelin, il a mis tout son savoir-faire au service de I'H-
tel de la Poste, dont la cuisine est désormais résolument tournée vers
la gastronomie.Aprés une premiére année de mise en place, le Rive
Gauche était crédité en 2002 d'un 13/20 d'encouragement dans le
Gault et Millau et faisait son apparition I'année suivante dans le
Michelin... La surprise a été grande pour Isabelle Caulier quand elle
a ouvert le Gault et Millau 2004: elle n'avait plus de note car, d’aprés
le guide, «le chef avait fait ses valises. » Ce qui est totalement faux. «Je
ne vais pas faire un procés au Gault et Millau, mais ils auraient pu m'ap-
peler quand méme! lls se sont excusés mais c'est tout de méme dom-
mageable.» Malgré cet incident, le Rive Gauche a rouvert ses portes
depuis le ler avril, Isabelle Caulier est aux commandes, Alexandre
Bousquet en cuisine, et les truites du pays d'Olt, la viande de boeuf
et les thés d'Aubrac, les brebis de Lacaune, l'aligot, les brochettes de

fruits dans vos assiettes pour votre plus grand plaisir.
Hétel de la Poste — Restaurant le Rive Gauche.
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