SPECIAL ETE PAYS BASQUE
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veau mi-fumé au thym et au
citronavecmorilles et carottes
fanes glacées. Lacreme brilée
en kadaifau cceur de pruneau
etglace pruneauw/armagnacest
une pure gourmandise.

18, rue de la Bergerie.
05.59.22.09.37. Menus:

25, 34 (déj.), 45,51, 70 €.

L'Atelier

Elle est I’hatesse la plus sou-
riante de laville. Isabelle Cau-
lier, Aveyronnaise de Saint-
Geniez-d’Olt, accueille avec
cceur et vante avec verve les
plats d’Alexandre Bousquet,
jeune ancien de Guérard et
Boyer. On se fait plaisir avec
les langoustines roties aux fe-
ves et cristallines de pommes
de terre plus un joli jus au va-
douvan, le bar confit aux as-
perges et agrumes ou le ris de

Isabelle Caulier et Alexandre Boustuet.
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